
Alle Angaben zu 'allergenen Zutaten' stützen sich auf den heutigen Stand unserer Kenntnis und können nur im Rahmen der uns
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Dieses Produkt entspricht den geltenden europäischen Rechtsnormen und ist gemäß VO EG 1829/2003 und EG 1830/2003 Bzl.GVO

nicht kennzeichnungspflichtig. Dieses Dokument wurde maschinell erstellt und ist ohne Unterschrift gültig. Es unterliegt keiner
automatischen Aktualisierung
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DARBO Heidelbeer Fruchtaufstrich 5,0 kg Eimer

1. Produktbeschreibung
In Darbo Naturrein kommt nur Natur rein. Es liegt in der Natur der Sache, dass in DARBO Heidelbeer Fruchtaufstrich bis zu 70 % Frucht
hundertprozentig besser schmeckt. Darbos naturreinen Fruchtreich Fruchtaufstriche werden auf Grundlage eines alten Familienrezepts
hergestellt. Damals wie heute werden nur hochwertige Früchte auf schonende Art und Weise erwärmt und gerührt. So bleibt das natürliche
Fruchtaroma erhalten. Zudem sorgt der hohe Fruchtanteil von bis zu 70 % für ein unvergessliches Geschmackserlebnis. Darbo Heidelbeer
Fruchtaufstrich schmeckt natürlich vor allem auf Brot oder Brötchen. Eignet sich aber auch zum Verfeinern von Quarkspeisen, Puddings und
Eiscremes. Lecker sind auch Trinkjoghurts oder Milchshakes, die mit Darbo Heidelbeer Fruchtaufstrich versüßt werden können. Auch zum
Bestreichen von Tortenböden oder Pfannkuchen eigenen sich die Darbo Fruchtaufstriche wunderbar.

2. Zutaten
Zutaten: Zucker, Heidelbeere, Geliermittel:Pektin, Säuerungsmittel:Citronensäure, Konservierungsstoff:Kaliumsorbat.

3. Nährwerte
Brennwert: 953 kJ

Brennwert: 225 kcal

Fett: 0 g

-davon gesättigte Fettsäuren: 0 g

Kohlenhydrate: 55 g

-davon Zucker: 55 g

Eiweiß: <0,5 g

Salz: <0,01 g


