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Risotto mit Steinpilzen im 300g Beutel

1. Produktbeschreibung
GenieRen Sie die unwiderstehliche Verbindung von zartem Risotto und herzhaften Steinpilzen. Unser Risotto mit Steinpilzen ist ein
kulinarisches Meisterwerk, das die Geschmacksknospen lhrer Gaste verzaubern wird - Perfekt als Vorspeise, Beilage oder als Bestandteil
eines Gerichtes. Erleben Sie den vollen Geschmack der Natur in jedem Bissen - jetzt bestellen!

2. Zutaten

Zutaten: Reis, Tomaten getrocknet, Zucchini getrocknet, Oliven getrocknet, Zwiebeln getrocknet, Knoblauch getrocknet, Oregano
getrocknet. Kann Spuren von Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen enthalten.

3. Ndhrwerte
Brennwert:
Brennwert:

Fett:

1.457 kJ
344 kcal
2,3g

-davon gesattigte Fettsduren: 1,4 g

Kohlenhydrate:
-davon Zucker:
Eiweil:

Salz:

4, Allergene

T1g
2,0g
8,4g
0,29¢g

Schalenfriichte, d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und

Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Erzeugnisse:

Sellerie und Sellerieerzeugnisse:

Senf und Senferzeugnisse:

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse:
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Alle Angaben zu 'allergenen Zutaten' stiitzen sich auf den heutigen Stand unserer Kenntnis und kénnen nurim Rahmen der uns
vorliegenden Spezifikationen derer Vorlieferanten begrenzt zugesichert werden. Eine Kreuzkontamination mit den als 'nein'
gekennzeichneten Zutaten kann aufgrund des Herstellungsprozesses nicht vollstéandig ausgeschlossen werden. GVO-Erklarung:
Dieses Produkt entspricht den geltenden europaischen Rechtsnormen und ist gemaR VO EG 1829/2003 und EG 1830/2003 Bzl.GVO
nicht kennzeichnungspflichtig. Dieses Dokument wurde maschinell erstellt und ist ohne Unterschrift giiltig. Es unterliegt keiner
automatischen Aktualisierung
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